lie Empfehlungen
Uer Aperitit

Tocco Rosso
Secco | Holundersirup | Campari | Soda

Filou -Inge
Ingwersirup | Secco | Soda | Minze
je 8,30€
Der Wein
2022 Chardonnay

Roter Bur Glottertaler Winzer
Der Cremige mit feinen Barrique-Aromen
-reifen Bukett von Birnen und exotischen
Friichten, mit feinen Rist- und Vanillearomen
Fl. 45€
2022 Grauer Burgunder
Roter Bur Glottertaler Winzer
-reife Birnen und Mirabellen und Eishonbon
Trocken und doch nicht herb prasentiert er sich
am Gaumen sanft und balsamisch.
Ein delikater Gourmetwein.
Fl. 40€

Merlot Cabernet Sauvignon trocken -
Roter Bur Glottertaler Winzer
Cassis- und Paprikanoten, kréftiger Geschmack
Ein kraftvoll komponierter Gourmetwein
F1. 35,00€

2019 Spatburgunder Alte Rebe trocken -
Roter Bur Glottertaler Winzer
feinen Burgunderaromen, Brombeere,

Schwarzkirsche mit einem sanften Hauch von Vanille

F1. 45,00€

Das Vergniigen

Barlauchcremesuppe mit Crodtons
6.90¢
Barlauchcremesuppe
mit Spargel
8.90¢
Barlauchcremesuppe
mit Lachs
890¢

lie Vorfreude
Spargelsalat

mit Karamellisierter Ziegenkase

Honig und Walnusse
19.90€

Das Hochgefih

LAMMBRATEN aus der Keule
mit Thymianjus, Rosmarin-Kartoffeln
und Speckbohnen
2490€

Deutsche SPARGEL aus dem Region
mit neuen Kartoffeln oder Kratzede

dazu Sauce Hollandaise
2490€

BARLAUCH-SPARGEL-PILZ -RISOTO
mit Wolfsbarschfilet und Garnelen
2990 €

Kalbsriickensteak vom Grill
an Morchelrahmsauce, dazu Barlauchspatzle
2990€

lie Versuchung

CHESSECAKE
mit Erdbeer-Rhabarber-Kompott




