
Datenformat: 216 x 303 mm
Das Format, in dem Ihre Druckdaten angelegt sein 
sollten. In diesem Format
enthalten sind: 3 mm Beschnitt.

Dieser Beschnitt wird während der Produktion von 
uns entfernt. 
Bitte legen Sie Hintergründe und randabfallende 
Objekte immer bis an den Rand Ihres Datenformats 
an, um weiße Seitenränder zu vermeiden.

Endformat: 210 x 297 mm
In diesem Format erhalten Sie Ihr fertiges 
Druckprodukt.

Sicherheitsabstand: 6 mm (auf allen Seiten)
Dieser wird vom Datenformat aus gemessen und 
verhindert unerwünschten Anschnitt Ihrer Texte 
und Informationen während der Produktion.

VORLAGE ZUR
GESTALTUNG EINER

SPEISEKARTE
(Endformat 210  x 297 mm)
Format Ihres fertigen Druckproduktes

 
 

STEAKHAUS  

R E U T E

STEAK HAUS



VORSPEISEN
FLÄDLESUPPE...................................6,90€
Rinderkraftbrühe | hausgemachte 
Pfannkuchenstreifen | Schnittlauch

GULASCHSUPPE ..............................6,90€
leicht pikant, mit frischer Paprika

BAGUETTE-AIOLI...............................4,50€

BRUSCHETTA......................................8,90€
4 Baguettescheiben mit frischen Tomaten |
Knoblauch | Parmesan | Oliven5,6

GARNELEN6...........................................15€
12 Stk. | in Knoblauch-Chili-Öl gebraten |
Aioli | Baguette

ZIEGENKÄSE .....................................8,90€
Karamellisiert mit Honig | Walnüsse | Kräuter | 
Baguette

SALATE
HAUS SALAT.....................................6,50€
kleiner gemischter Beilagensalat 
mit versch. Rohkostsalaten

GROßER SALAT...............................12,90€
großer gemischter Salat 
mit versch. Rohkostsalaten

Zusätzlich zu deinem Salat:
 + Putenstreifen........................................................7€
 + Garnelen in Chili-Öl............................................9€

 + Ziegenkäse Honig | Walnüsse......................7€
 + Rinderstreifen 150g..........................................12€

 + 2 Stk. Schnitzel Filou.......................................12€
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Hinweise für unsere Gäste:
* Alle Beilagen können gegen einen Aufpreis umbestellt werden
 
* Wir packen Reste gerne ein, für eine Box berechnen wir 1€

* Kleine Portion werden um 2€ günstiger 

  

BURGER
NEW YORK CHEESEBURGER......................16€
Rinderpatty | Zwiebelchutney | Cheddar Käse |
Burgersauce1  | Pommes frites 

HIRSCHEN BURGER......................................17€
Rinderpatty | Spiegelei |
Cheddar Käse | gebratene Champignons | Zwiebelchutney |
Bacon5,6 | BBQ-Sauce2,3,4 | Pommes frites

ZIEGENKÄSE-BURGER..................................18€
Rinderpatty | Ziegenkäse | Zwiebelchutney | Walnüsse | 
Honig | Burgersauce1 | Pommes frites

PREMIUM TRÜFFEL BURGER.......................18€  
Rinderpatty | Cheddar Käse | gebratene Champignons | 
Trüffelmayo1 | Zwiebelchutney | Pommes frites 

ROYAL BURGER ............................................16€
Putenbrust im Knuspermantel | Cheddar Käse |
Chilimayo1 | Zwiebelchutney | Pommes Frites 

 Alle unsere BURGER 
   sind auch vegetarisch mit 
   GEMÜSEPATTY 
   erhältlich 
   für -2€ günstiger  
            
    + extra Rinderpatty  4,90€
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SAUCEN:
     RAHMSAUCE   1,00€ 

PORTWEINJUS
PFEFFERSAUCE

CHAMPIGNONSAUCE          
               HOLLANDAISE SAUCE 

               je 3,50€
           

  
                                               

                                  

FILETSTEAK 200g 26€
Das edelste Stück   300g 39€
aus der Rinderlende     
+ 13€ je weitere 100g

RIB-EYE-STEAK  
Das saftige Stück   250g 25€
aus der Hochrippe   350g 35€
+ 10€ je weitere 100g

RUMPSTEAK 200g  20€
mit kleinem Fettrand  300g  30€ 
für die Saftigkeit    
+ 10€ je weitere 100g

KALBSTEAK  200g  20€
Fein marmoriert und  300g  30€
herzhaft im Geschmack        
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POMMES FRITES      5€

SÜßKARTOFFEL POMMES   7€
mit Bärlauch-Schmand-Dip

GARLIC FRIES    8€
mit geröstetem Knoblauch | Parmesan
Knoblauchöl 

BUTTERSPÄTZLE    6,50€
mit Rahmsauce  

CHAMPIGNONS   6€
mit frischen Kräutern     
PARMESAN TRÜFFEL POMMES   9,90€   

 
SPECKBOHNEN5,6   6€
 
BRATKARTOFFELN                          6,50€
mit Bärlauch-Schmand-Dip

KÄSESPÄTZLE PFANNE   11,90€
mit Röstzwiebeln | Schnittlauch 

FILOU PFANNE            10,90€
Bratkartoffeln | 2 Spiegeleier |
Bärlauch-Schmand-DipDIPS: 

BBQ-DIP 
CHILI-DIP

CHILIMAYO
AIOLI-DIP 

KRÄUTERBUTTER
BÄRLAUCH-SCHMAND-DIP

TRÜFFELMAYO
           

  je 2,50€ 

ARGENTINISCHE STEAKS
Wenn Sie keinen Wunsch äußern, servieren wir Ihr Steak Medium (zartrosa).

Bei allen Grammangaben handelt es sich um das Rohgewicht!
Zu jedem Steak reichen wir unsere hausgemachte Kräuterbutter!
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                         VOM GRILL
         LIEBLINGSGERICHTE UNSERER GÄSTE
Gegrilltes Putensteak 200g.................25€
Pommes Frites | Kräuterbutter | Salatbouquet 

PFEFFERSTEAK..................................26€
Rumpsteak in Pfeffersauce | Pommes frites

SPARE RIBS.......................................24€
Spare Ribs | BBQ-Sauce2,3,4 | Pommes frites | 
Salatbouquet

TOAST FILOU......................................19€

Sauce Hollandaise3,4,11 | mit Käse überbacken | 
Salatbouquet  

TOAST GOURMET..............................23€

Knoblauch-Hollandaise3,4,11 |
mit Käse überbacken | Salatbouquet  

 

BBQ STEAK TELLER..........................29€
Schweinerückensteak |  Putensteak | BBQ Sauce2,3,4  
Spare Ribs | Pommes frites | Salatbouquet

WINZERPFANNE................................25€
5,6 |  

Pilzsauce | Butterspätzle | Röstzwiebeln

LACHSFILET ALASKA........................22€
1

SENIORENTELLER.............................22€
Schweinemedaillons | Butterspätzle |

ZWIEBELROSTBRATEN.....................29€

Bratensauce | Bratkartoffeln 
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                              Kleine Portionen um 2,50€ vergünstigt

  
 

  

                           SCHNITZEL
             

                 Schwein    Pute    Kalb  SCHNITZEL „WIENER ART“ paniert  17€          20€            22€
2 Schnitzel | Zitrone | Pommes frites 
 SCHNITZEL „JÄGER ART“ natur              18€          21€        23€
2 Schnitzel | Champignonsauce | Butterspätzle
 SCHNITZEL FILOU paniert    18€          21€        23€

Champignonsauce | Butterspätzle

PFEFFER SCHNITZEL natur   18€          21€        23€ 
2 Schnitzel | Pfeffersauce | Pommes frites

SCHNITZEL „Á LA CHEF” paniert   21€               24€          26€

CORDON BLEU „CLASSIC“   21€          24€        26€
5,6 

 

LIEBLINGSGERICHTE UNSERER GÄSTE 

KINDER GERICHTE 
HELLO KITTY    6,50€
Spätzle | Rahmsauce

KIDS BURGER   9,90€

1,2

RINDERSTEAK 150g.            15,50€ 
2 

KIDS SCHNITZEL         9,90€
Schweineschnitzel | Pommes frites

PUTENSTEAK          11,90€

Räuberteller

Kennzeichnung von Zusatzstoffen
1. Mit Farbstoff

2. Mit Konservierungstoff (konserviert)
3. Mit Antioxidationsmitel

4. Mit Geschmacksverstärker
5. Geschwefelt
6. Geschwärzt
7. Gewachst

8. Mit Phosphat
9. Mit Süßungsmittel(n), 
enthält Phenyalaninquelle

10. Koffeinhaltig
11. Chininhaltig
12. Mit Taurin

13. Mit Säuerungsmiteln
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Deklarationsp�ichtige Allergene
…wir sind verp�ichtet unsere Speisen und Getränke zu kennzeichnen,

sofern sie mit Zusatzsto�en oder Allergenen versetzt sind.
Zur besseren Unterscheidung haben wir die Zusatzsto�e mit einer

Zahl und die Allergene mit einem Buchstaben versehen.
Bi�e teilen Sie uns vorab mit, ob Sie von einer Lebensmitelallergie

betro�en sind, oder Bedenken haben, damit wir Sie rechtzeitg beraten
und entsprechend angepasste Speisen- und Getränkeangebote

unterbreiten können.

A. Glutenhaltiges Getriede
B. Krebtiere und daraus gewonnen Erzeugnisse
C. Eier und daraus gewonnen Erzeugnisse
D. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
E. Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F. Soja(bohnen) und daraud gewonnene Erzeugnisse
G. Milch und darauds gewonnene Erzeugnisse
H. Schalenfrüchte
I. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
K. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
l. Schwefeldioxid und Sul�te
M. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



WEIN VARIATIONEN 

WEIßWEIN           0,25l
GUTEDEL QBA Fasswein -TROCKEN   6,50€
WEISSBURGUNDER - TROCKEN -   8,50€
GEWÜRZTRAMINER SPÄTLESE-LIEBLICH- 8,50€
CHARDONNAY -FEINHERB -    8,50€
                                           
     je 0,75 Fl. 25€

ROTWEIN
SPÄTBURGUNDER FASSWEIN TROCKEN  6,90€
RIOJA -TROCKEN-     8,50€
“Ugarte Tinto Cosecha Spanien ”
ROTER BUR - KABINETT - TROCKEN   8,50€
ROTER BUR - LIEBLICH-   8,50€
kühl serviert (Dessert Wein)    
     je 0,75 Fl. 25€

ROSÉWEIN
SPÄTBURGUNDER WEISSHERBST   
KABINETT LIEBLICH     8,50€
SPÄTBURGUNDER ROSÉ FEINHERB   8,50€
WEISSHERBST TROCKEN    6,50€
     
     je 0,75 Fl. 25€

WEINSCHORLE Glaß                0.25 l    4,50€

 DESSERT
LAVAKUCHEN            8,90€
Schokokuchen / Kugel Bourbon-Vanilleeis / 
Mangosalsa

EIERLIKÖR BECHER              8€
Drei Kugeln Schokoladeneis / Sahne / 
Schokoraspeln

ERDBEERPARFAIT         9,50€
Sahne / weiße Schokolade / Erdbeersauce

KICK IT!             5,50€
Bourbon Vanilleeis / Espresso

SORBET AUF SEKT         7€
Mango oder Himbeersorbet

BAILEYS BECHER         8€
Drei Kugeln Bourbon-Vanilleeis, Sahne, 
Schokoraspeln

SCWEIZER SCHOKOBECHER    8€
Zwei Kugeln Schokoladen -und eine 
Kugel Bourbon-Vanilleeis
mit Sahne und Schokoladensauce

DUETT                   8€
von Mango und Himbeerensorbet  

„KLASSISCHE EISSORTEN“ je Kugel            2,50€
Bourbon-Vanille, Schokoladen oder Erdbeereis

     je 0,75 Fl. 25€
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WEIN VARIATIONEN 

WEIßWEIN           0,25l
GUTEDEL QBA Fasswein -TROCKEN   6,50€
WEISSBURGUNDER - TROCKEN -   8,50€
GEWÜRZTRAMINER SPÄTLESE-LIEBLICH- 8,50€
CHARDONNAY -FEINHERB -    8,50€
                                           
     je 0,75 Fl. 25€

ROTWEIN
SPÄTBURGUNDER FASSWEIN TROCKEN  6,90€
RIOJA -TROCKEN-     8,50€
“Ugarte Tinto Cosecha Spanien ”
ROTER BUR - KABINETT - TROCKEN   8,50€
ROTER BUR - LIEBLICH-   8,50€
kühl serviert (Dessert Wein)    
     je 0,75 Fl. 25€

ROSÉWEIN
SPÄTBURGUNDER WEISSHERBST   
KABINETT LIEBLICH     8,50€
SPÄTBURGUNDER ROSÉ FEINHERB   8,50€
WEISSHERBST TROCKEN    6,50€
     
     je 0,75 Fl. 25€

WEINSCHORLE Glaß                0.25 l    4,50€

 DESSERT
LAVAKUCHEN            8,90€
Schokokuchen / Kugel Bourbon-Vanilleeis / 
Mangosalsa

EIERLIKÖR BECHER              8€
Drei Kugeln Schokoladeneis / Sahne / 
Schokoraspeln

ERDBEERPARFAIT         9,50€
Sahne / weiße Schokolade / Erdbeersauce

KICK IT!             5,50€
Bourbon Vanilleeis / Espresso

SORBET AUF SEKT         7€
Mango oder Himbeersorbet

BAILEYS BECHER         8€
Drei Kugeln Bourbon-Vanilleeis, Sahne, 
Schokoraspeln

SCWEIZER SCHOKOBECHER    8€
Zwei Kugeln Schokoladen -und eine 
Kugel Bourbon-Vanilleeis
mit Sahne und Schokoladensauce

DUETT                   8€
von Mango und Himbeerensorbet  

„KLASSISCHE EISSORTEN“ je Kugel            2,50€
Bourbon-Vanille, Schokoladen oder Erdbeereis




